AGRICOLA MONTENIGO

VENETO BIANCO 1l
IGT 2021 Uvaggio: Corvina.

Vigneti: Le uve provengono esclusivamente da vigneti

coltivati in agricoltura biologica.

Tipologia di terreno: calcareo e argilloso, altitudine 180 metri s.|.m.
Periodo di raccolta: Uve fresche raccolte a mano nella prima meta di
settembre.

Vinificazione ed affinamento: Le uve rosse vengono raccolte a mano e
pressate intere con un piccolo torchio, si ottiene cosi un mosto dal colore
ambrato che viene lasciato fermentare in un tino di rovere. Completata la
fermentazione, il vino affina nello stesso tino per almeno sei mesi per
essere poi imbottigliato senza alcuna filtrazione.

Descrizione: Colore giallo paglierino dai riflessi ambrati. Al naso fiori
bianchi e agrumi. Al palato asciutto e minerale, tannino ben presente.
Abbinamenti consigliati: Ideale con antipasti, primi piatti come tortelli in
brodo e minestre, si abbina a pesci e carni bianchi, insalate e verdure
grigliate. Ottimo come aperitivo.

Temperatura di servizio 8-10 gradi.
Dati analitici
/ Alcol 12,58 % vol.
Zuccheri 0,6 g/l
Acidita totale 6,40 g/I
pH 3,08
Anidride Solforosa totale inferiore a 30 mg/I

Grapes: Corvina.
Vineyards: The grapes come exclusively from vineyards cultivated in

-—— organic agriculture.

Soil Type: Limestone and clay, altitude 180 meters a.s.l.

PN Harvesting period: Fresh grapes harvested by hand in the first half of
September.
Vinification and ageing: The red grapes are harvested by hand and

; ‘ pressed whole with a small press. This produces an amber coloured must
: g pd F E E\ ! : that is left to ferment in an oak vat. After fermentation, the wine is refined

in the same vat for at least six months and then bottled without any
filtration.
Description: Straw yellow colour with amber reflections. White flowers
and citrus on the nose. Dry with minerals and a very present tannin to the
BIANCO palate.
Recommended pairing: Ideal with starters like tortellini in broth and
soups. Goes with fish, white meat, salads and grilled vegetables. Excellent as
an an aperitif.
Serving temperature: 8-10 degrees.
Analytical data
Alcohol 12,58 %.vol.
- ‘Sugars 0,6 g/l
Total acidity 6,40 g/l
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Total sulphur dioxide less than 30 mg/I
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