
Uvaggio: Corvina
Vigneti: le uve provengono esclusivamente da vitigni coltivati in 
agricoltura Biodinamica.
Tipologia di terreno: calcareo e argilloso, altitudine 180 mt s.l.m. 
Periodo di raccolta: uve fresche raccolte a mano da fine Agosto alla prima 
settimana di Settembre.
Vinificazione ed affinamento: le uve rosse vengono raccolte a mano e 
pressate intere in un piccolo torchio, si ottiene così un mosto dal colore 
ambrato che si lascia fermentare in vasca di cemento. La presa di spuma 
avviene grazie all’ aggiunta di mosto di Corvina appassita. Non è filtrato ed è 
senza solfiti. 
Descrizione: Colore giallo paglierino dai riflessi ambrati, perlage fine e 
persistente. Al naso è  intenso, le note di pera e fiori bianchi si fondono ai 
sentori di crosta di pane appena accennati. In bocca è deciso, sapido e 
vivace con retrogusto lievemente amarognolo e asciutto.
Abbinamenti consigliati: Ottimo come aperitivo o in abbinamento ad 
antipasti di terra, salumi e formaggi. Ideale con crostacei, molluschi e piatti a 
base di pesce.
Dati analitici:
Alcol 12% vol.
Zuccheri 0,6 g/l
Acidità totale 6,57
pH 3,08
Non contiene solfiti.

Grapes: Corvina
Vineyards: the grapes come exclusively from vines grown in 
Biodynamic agriculture.
Soil type: limestone and clay, altitude 180 meters a.s.l. 
Harvesting period: fresh graped harvested by hand  from the end of 
August to the first week of September. 
Vinification and ageing: the red grapes are ha pressed whole in a small 
press, thus obtaining an amber-colored must which is left to ferment in a 
concrete tank. The second fermentation takes place thanks to the addition of 
dried Corvina must. It is not filtered and is sulphite-free.
Description: Straw yellow color with amber reflections, fine and persistent 
perlage. On the nose is intense, the notes of pear and white flowers blend 
with the hints of bread crust just hinted at. In the mouth it is decisive, 
savory and lively with a slightly bitter and dry aftertaste. Recommended 
pairings: Excellent as an aperitif or in combination with land appetizers, 
meats and cheeses. Ideal with crustaceans, molluscs and fish-based dishes.
Analytical data
Alcohol 12 % vol. 
Sugars 0,6 g/l 
Total acidity 6,57 g/l 
pH 3,08
It does not contain sulphites.
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