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Uvaggio: Molinara

Vigneti: Le uve provengono esclusivamente da vigneti coltivati in agricoltura
biodinamica.

Tipologia di terreno: calcareo e argilloso, altitudine 180 metri s...m.

Periodo di raccolta: uve fresche raccolte a mano nella seconda meta di settembre.
Vinificazione ed affinamento: le uve vengono raccolte a mano e subito pigiate. il
mosto ottenuto rimane a contatto con le bucce per una notte, tempo
necessario per ottenere un colore rosa vivace ed intenso. La fermentazione
alcolica e malolattica avvengono spontaneamente in vasca di cemento. Affina per
sei mesi per essere poi imbottigliato senza alcuna filtrazione.

Descrizione: colore rosato dai riflessi aranciati. Al naso note di mandarino e
frutti a pasta gialla come la pesca e l'albicocca. Al gusto fresco ed avvolgente, dal
finale sapido e minerale.

Abbinamenti consigliati: piacevole come aperitivo e in accompagnamento ad
antipasti leggeri. Ottimo con pesce di lago e di mare, con formaggi teneri e
verdure, indicato anche per pizza gourmet. Accompagna bene anche salumi e
carni bianche. Temperatura di servizio 10-12 gradi.

Dati analitici:

Alcol 12,0 %

Zuccheri 0,6 g/!

Acidita totale 4,81 g/l

Anidride Solforosa totale inferiore a 30 mg/!

Grapes: Molinara

Vineyards: The grapes come exclusively from vineyards cultivated
biodynamic agriculture.

Soil type: limestone and clay,, altitude 180 meters a.s.I.

Harvesting period: fresh grapes harvested by hand in the second half of
September. Vinification and aging: the grapes are harvested by
hand and immediately pressed. the must obtained remains in contact
with the skins for one night, the time necessary to obtain a lively and
intense pink color. Alcoholic and malolactic fermentation occurs
spontaneously in a concrete tank. Refine for six months to be then bottled
without any filtration. Description: pink color with orange reflections. On
the nose, notes of mandarin and yellow-fleshed fruits such as peach and
apricot. Fresh and enveloping taste, with a savory and mineral final.
Recommended pairings: pleasant as an aperitif and as an
accompaniment to light appetizers. Excellent with lake and sea fish, with
soft cheeses and vegetables, also suitable for gourmet pizza. It also goes
well with cold cuts and white meats.Serving temperature: 10-12 degrees.
Analytical data

Alcohol 12,0 % vol.

Sugars 0,6 g/|

Total acidity 4,81 g/I

Total sulphur dioxide less than 30 mg/I
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