AGRICOLA MONTENIGO

VALPOLICELLA il
SUPERIORE DOC Uvaggio: Corvina, Rondinella.

Vigneti: Le uve provengono esclusivamente da vigneti coltivati in
2 O 1 8 conversione biologica.

Tipologia di terreno: calcareo e argilloso, altitudine 180 metri s.l.m.
Periodo di raccolta: Le uve vengono raccolte a mano, fresche in piena
maturazione nella seconda decade di Settembre.

Vinificazione ed affinamento: Le uve vengono fatte fermentare
spontaneamente in tini di rovere, vinificate secondo tradizione, con il solo
controllo della temperatura. Le lavorazioni giornaliere delle bucce
consentono la massima estrazione di composti polifenolici permettendo
di ottenere cosi un vino elegante e strutturato. Matura in botticelle di
rovere per sedici mesi per essere poi imbottigliato senza alcuna
17ouaNELls filtrazione.

Descrizione: Colore rosso rubino intenso. Al naso piccoli frutti rossi

e speziato. Al palato minerale ed avvolgente ritorno di ciliegia e pepe nero.
Abbinamenti consigliati: Vino di media struttura ideale con carni rosse,
selvaggina e verdure grigliate. Si accompagna a piatti della tradizione
veronese come pasta e fagioli, risotto al tastasal e bolliti misti.
Temperatura di servizio 16-18 gradi.

Dati analitici

Alcol 14,32 % vol.

Zuccheri 0,60 g/I

Acidita totale 5,80 g/

pH 3,50

Anidride Solforosa totale inferiore a 35 mg//I
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Grapes: Corvina, Rondinella.

Vineyards: The grapes come exclusively from vineyards cultivated in

organic conversion.

Soil Type: Limestone and clay, altitude 180 meters a.s.|.

Harvesting period: The grapes are harvested by hand, fresh and in full

maturation in the second decade of September.

Vinification and ageing: The grapes are fermented spontaneously in oak

vats and vinified according to tradition, with only the temperature being

controlled. The daily processing of the skins allows the maximum

extraction of polyphenolic compounds to obtain an elegant and

structured wine. The wine matures in oak barrels for sixteen months and

is then bottled without any filtration.

Description: Intense ruby red colour. Spice and small red fruits on the

SUPERIORE 1 nolse. Minerals and an enveloping return of cherry and black pepper on the
208 palate.

Recommended pairing: Medium structure wine which is ideal with red

meats, game and grilled vegetables. It goes well with traditional Veronese

dishes such as pasta and beans, risotto al tastasal and mixed boiled meat.

Serving temperature: 16-18 degrees.

Analytical data

Alcohol 14,32 % vol.

Sugars 0,60 g/I

Total acidity 5,80 g/I

pH 3,50 ;

Total sulphur dioxide less than 35 mg/I
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